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AMERICAN IPA (BJCP 21A)
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Povodny recept vyrobcu sladu Viking Malt.

American IPA je svetlé vyrazne chmelené pivo s intenzivnou sladovostou, prekryvanou chmelovou
horkostou (podla BJCP 40 - 70 IBU) a zamorskou (New World) chmelovou arémou - citrusovou, ovocnou,
kvetinovou a podobne. Je jednym z najpredavanejsich pivnych Stylov v remeselnom pivovarnictve.
KluCom su dobre skladované nové odrody chmelu, neutralne kvasnice s nizkym obsahom esterov a
samozrejme svetlé slady s trochou pSenice a Specialnych sladov na vyvazenie horkosti.

Skol P

SLADY RMUTOVANIE

Viking Malt Plzensky slad Vystieranie: 22L
5,4 kg Vysladzovanie: 13L
Viking Malt PSenicny slad

0,7 kg Infazie:

Viking Malt Mnichov svetly 66°C 60 min.

0,5 kg 71°C 15 min.
Viking Malt Caramel 100 76°C 5 min.

0,1 kg

Viking Malt Caramel 150

0,1 kg

CHMELOVAR O FERMENTACIA

80 min. ® | Kvasinky:

Safale US-05 / 1bal
Magnum 0 @

60 min - 19g 6-8 dni pri teplote 18-20°C
Magnum

15 min. - 19¢

Centennial

10 min. - 50¢g

Simcoe

5 min. - 36¢

Citra

1 min. - 100g

L ABV
25 6,4%
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