AMERICAN PALE ALE (BJCP 18B)

Povodny recept vyrobcu sladu Viking Malt.
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American Pale Ale je lahSia, menej horka (podla BJCP 30 - 50 IBU) a menej chmelena verzia American
IPA. Toto pivo je vystavané na Specialnych Viking sladoch. Je mierne oranzové a osviezujuce, s
prijemne nasladlou a sladovou chutou, interagujucou so zamorskou (New World) chmelovou arémou -
borovicovou, citrusovou, ovocnou, kvetinovou a podobne. Je dobre vyvazené a velmi pitelné.

Skol b

SLADY

Viking Malt Pale Ale

3,8 kg

Viking Malt Caramel 30

0,8 kg

Viking Malt Dextrinovy slad
0,6 kg

CHMELOVAR

60 min.

Magnum

60 min - 9¢

Cascade

5 min - 31g

Simcoe

0 min (hopstand / whirlpool 15
min) - 25g

RMUTOVANIE

Vystieranie: 19L
Vysladzovanie: 14L

Infazie:
65°C 30 min.
72°C 30 min.
76°C 5 min.

FERMENTACIA

O. Kvasinky:

o @ Safale US-05 / 1bal

DryHop
Ahtanum
50¢g

6-8 dni pri teplote 18-20°C
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