COFFEE CHOCO OAT BLACK LAGER

Nas recept - by PAKT | na 25L mladiny

Prvykrat sme sa hecli a uvarili tmavy leZiak - prevazne vytvoreny viac menej intuitivne, a tiez sladovy
zaklad inSpirovany receptom Black Citrus IPA. Nevedeli sme, ako dopadne, no slubili sme, ze ked vyjde
k spokojnosti, podelime sa s receptom. Nakolko k spokojnosti vysiel, ako taky pivny zakusok, recept tu
uvadzame. Chut je jemne nasladla, kavovo-Cokoladova, so zamatovym pocitom v Ustach, farba tmava, s
rubinovymi tonmi. Proste dezert.

Skol P

SLADY RMUTOVANIE
Viking Malt Mnichovsky svetly Vystieranie: 22L

4,5 kg Vysladzovanie: 12L
Viking Malt Ovseny slad

0,5 kg Infazie:

Viking Malt Cokoladovy svetly 52°C 10 min.

0,2 kg 65°C 20 min.

Viking Malt Caramel 150 72°C 40 min.

0,5 kg 78°C 10 min.

Viking Malt Cierny + Coko tmavy
0,1 kg + 0,1kg do odrmutovania

CHMELOVAR O FERMENTACIA

60 min. ® ) Kvasinky:

o @ Sa lager w-34/70 / 2bal
Magnum

60 min - 10g 6-8 dni pri teplote 10°C
Mandarina Bavaria diacetylova pauza 2 dni pri
15 min - 17¢g 19°C

Mandarina Bavaria

10 min - 23g

cokoladova aréma

10 min - 1 ¢l (alebo podla vasej
chuti kakaové boby, vanilkovy lusk,
kokos, atd..)
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