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BLACK CITRUS IPA (BJCP 21B)
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Povodny recept vyrobcu sladu Viking Malt.

Black Citrus IPA je vyrabana za pouzitia znacného mnozstva Specialnych sladov z portfélia Viking

Malt. Silna chut ¢okolady podporovana tmavou farbou a intenzivnou citrusovou arémou z chmelu je
cielom, ale pre niekoho uz moéze byt az za “hranou”. Ovocnost je silne pritomna v dosledku studeného
chmelenia.

Skol P

SLADY RMUTOVANIE
Viking Malt Plzensky slad 3,5 kg Vystieranie: 22L

Viking Malt PSenic¢ny slad 0,9 kg Vysladzovanie: 12L
Viking Malt Caramel 100 0,6 kg

Viking Malt Mnichov svetly 0,5 kg Infazie:

Viking Malt Cokoladovy sv 0,3 kg 53°C 30 min.

Viking Malt Coko sv + Coko tm 66°C 45 min.

0,1 kg + 0,1kg do odrmutovania 76°C 10 min.

CHMELOVAR O FERMENTACIA

75 min. ® | Kvasinky:

Safale S04 / 1 bal
Citra 0 @

60 min. - 30g DryHop:
Citra Cascade
0 min. (hopstand / whirlpool 15 30g
min) - 10g

6-8 dni pri teplote 18-20°C
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