EASY HAZY IPA BY DANIEL KAT

Autor:Daniel Fedor - Daniel KAT. Dakujeme.

Cielom bol jednoduchy recept na Hazy IPA. Dva slady, dve teploty, dva krat pridany chmel. Tato IPA sa po Case
vycirila, ak by niekto chcel moc hazy, tak odportcam pridat do sypania 8-10% ovsenych vlociek a dry hop
rozdelit tak, Ze 24hod od zakvasenia pridat 1/3 chmelu na DH a po troch dnoch ostatné 2/3 chmelu.

Oranzova farba, pomerne trvacna pena. Velmi mierne zakalené. Vo voni prevlada tropické ovocie, mango,
pomarance, ich kora. Chut je vyrazne chmelena, prevladaju citrusy, hlavne pomarance, mandarinky, citrusova
kora. Stredne dlhé doznievanie.

Skol @

SLADY RMUTOVANIE

Viking Malt Extra Pale Ale Vystieranie: 25L

5,5 kg

Viking Malt Ovseny Infazie:

1,7 kg 65°C 60 min.
78°C 10 min.

CHMELOVAR FERMENTACIA

60 min. OO Kvasinky:

SafAle S-04 / 1bal
Mosaic 0 @

0 min - FlameOut -50 g / 20 min DryHop
300g Mosaic (na 5. den na 48hod)

Kvasenie cca 5-7 dni pri 20°C

IBU EBC
30 3
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