KOLSCH BY HUTTAWAR

Autor: Patrik Hutta - Huttawar. Dakujeme.

Lahko pitelné, osviezujuce svetlé vrchne kvasené pivo. Chutou je porovnatelné s prémiovymi ceskymi
leZziakmi. Stredne plné az plné telo piva. Vyvazenu horkost zarucuje zatecky Cervenak, ktory je v pomere
5g/l pridany na 48 hodin aj na studené chmelenie. Voia je prijemne jemna, chmelova. Idealna volba na

leto.

Kolsch, ako ho pozname dnes, patri medzi novsie pivné Styly. Jeho zakladné parametre a postavenie
typického kolinskeho piva stanovilo 24 pivovarov Kolinskym dohovorom v roku 1986. Kdlsch sa smie

nazyvat len pivo varené v Koline a jeho blizkom okoli, jedna sa o svetlé zvrchu kvasené pivo varené

podla Reinheitsgebot z roku 1516 a smie sa podavat len v typickych Uzkych poharoch. Skol P

SLADY

Viking Malt Plzensky slad
4,2 kg

Viking Malt Mnichov svetly
0,5 kg

Viking Malt Viedensky slad
0,5 kg

CHMELOVAR

90 min.

ZPC
90 min - 25g
ZPC
60 min - 20¢g
ZPC
15 min - 56¢

RMUTOVANIE

Vystieranie: 18L
Vysladzovanie: 15L

Infazie:

53°C | 20 min.
66°C | 30 min.
72°C | 30 min.
76°C | 15 min.

FERMENTACIA

Kvasinky:
Safale K97 / 1bal

DryHop
zp¢
125¢g

6-8 dni pri teplote 18-20°C

Tip autora

Da sa z toho spravit velmi dobry
jednoduchy leziak - staci zmenit
kvasinky na leziacke :)

L (o] ¢ ABV
25 1048 5,2%
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