KOLSCH ANYTIME

Nas recept - by PAKT | na 25L mladiny

Toto pivo je naozaj vhodné dat si “kedykolvek” (aj ked niekedy len v obmedzenom mnozstve:).

Vzhladom na regionalny pévod tohoto Stylu, sme po prvykrat skusili SH s Magnum a vysledok nad ocakavanie.
Chut je az prekvapivo intenzivne chlebova a vyborne vyvazena s jemnymi kvetinovymi ténmi chmelu so
znatelhou, ale prijemnou a neulpievajucou horkostou. Jeden by neveril, Ze to nie je leziak, a prave preto je to
vhodna alternativa pre domacich sladkov, ktori nemaju moznost doma kvasit pri leziackych teplotach.

Skol @

SLADY

Viking Malt Plzensky
4,3 kg

Viking Malt Viedensky
0,8 kg

CHMELOVAR

75 min.

Magnum
30 min - 5g
Magnum
20 min - 10g
Magnum
10 min - 35g

L 0G
25 1044

RMUTOVANIE

Vystieranie: 19L
Vysladzovanie: 16L

Infazie:

vystriet do 55°, zvysit na 66°
65°C 50 min.

72°C 10 min.

80°C 1 min.

FERMENTACIA

Kvasinky:
LALBREW KOLN™ / 1bal

Kvasenie cca 5-7 dni pri 16-18°C

IBU EBC ABV
25 7 4,6%
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