(P)APA BY PIVAR

Autor: Peter Trenc€iansky - PIVAR. Dakujeme.

Petov recept (P)IPA je u vas velmi oblUbeny, tak sme tu zadelili dalSi jeho pocin - (P)APA.
Snaha bola spojit dva chmele - Simcoe a Ekuanot, z ¢oho vzniklo prijemné, osviezujuce pivo, s jemnym

nadychom citrusov.
Skol @«

SLADY

Viking Malt Pale Ale
51kg

Viking Malt Plzensky
0,5 kg

Viking Malt Dextrinovy
0,2 kg

CHMELOVAR

60 min.

Simcoe
60 min-14g
Ekuanot
30 min - 10g
Ekuanot
10 min - 12g

RMUTOVANIE

Vystieranie: 20L
Vysladzovanie: 16L

Infazie:
55°C 10 min.
66°C 60 min.
72°C 15 min.
78°C 8 min.

FERMENTACIA

Kvasinky:
SafAle US-05/ 1bal

DryHop
35g Simcoe
35gEkuanot

Kvasenie cca 5-7 dni pri 18°C
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