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Povodny recept vyrobcu sladu Viking Malt.

Cerveny leZiak je zlato-&ervenej farby, pripravovany za pouzitia $pecialnych sladov. Chut tohto piva ma
silny sladovy charakter, ale taktiez obsahuje znacné mnoZzstvo ovocnej chuti a Specialne citrusoveé tony
pochadzajuce z chmelu Cascade. Pomerne vysoky obsah alkoholu podporuje celkovy chutovy zazitok s

mierne hrejivym dozvukom. Chut a véna tohto piva je plna, vyvazena a prijemna.

Skol [P

SLADY

Viking Malt Plzensky slad

RMUTOVANIE

Vystieranie: 22L

5 kg Vysladzovanie: 13L
Viking Malt Caramel 50

1 kg Infazie:

Viking Malt Red Ale 54°C 10 min.

0,5 kg 66°C 30 min.
Viking Malt Mnichov svetly 72°C 20 min.

0,2 kg 76°C 1 min.

CHMELOVAR

O FERMENTACIA

90 min. ® B Kvasinky:

@ Saflager w-34/70 / 2bal
Cascade
90 min - 18g 6-8 dni pri teplote 10°C
Cascade diacetylova pauza 2 dni pri 19°C
30 min - 13g
Cascade
10 min - 7g
Cascade

0 min (hopstand / whirlpool 15

min) - 12g

L IBU
25 18
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