SPICY SUMMER SAISON (BJCP 25B)

Nas recept - by PAKT | na 25L mladiny

Mame tu sezdnu Saisonov, tak sme sa rozhodli nejaky uvarit aj my.

Pouzili sme kvasinky T-58, ktoré dali pivu prijemny korenisty charakter, ktory sme eSte pozdvihli pouZzitim
koriandru a mletej citronovej travy (dali sme jednu Cajovu lyzicku, ale kludne jej tam mdze ist viac:).

Vysledkom je velmi osvieZujuce, jemne kyselkave, iskrivé pivo s vySSim nasytenim a trvacnou penou, ktora vam
bude kruzkovat pohar az do posledného dusku. V aréme a chuti je citit aj banany a pomarancovu koru.

Skol @z

SLADY RMUTOVANIE

Viking Malt Pale Ale Vystieranie: 22L
5kg Vysladzovanie: 12L
Viking Malt Caramel Pale
0,7 kg Infazie:
Viking Malt PSeni¢ny 63° vystriet
0,7 kg 65° 45 min

72° 15 min

78° 10 min

CHMELOVAR FERMENTACIA

60 min. Kvasinky:

0 @ SafAle T-58 / 1bal
Styrian Wolf

60 min - 5g Kvasenie cca 6-8 dni pri 18-20°C
Styrian Wolf

30 min - 15g

Styrian Wolf

10 min - 20g
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